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Per partire..

* Schiacciata al pezzo

* Crostini neri rossi funghi tartufo cipolla salsiccia carciofi asparagi

PRIMI

* LASAGNA classica

* CRESPELLE ricotta spinaci
CANNELLONI ripieni
TAGLIATELLE alla nana
RAVIOLI al ragu

GNOCCHI alla pomarola
PARMIGIANA di melanzane

SECONDI

* ANATRA in porchetta 1/4
* POLLO NOSTRALE 1/4

* CONIGLIO 1/4

POLLO classico 1/4
FARAONA arrosto 1/4
OCIO 1/4

FEGATELLO spiedino
SALSICCIA spiedino

ANTIPASTI pesce

Insalata di mare

Polpo e patate
Impepata di cozze

Soute di vongole
Moscardini al guazzetto

PRIMI pesce

* Risotto ai frutti di mare
* Linguine allo scoglio

* Lasagne ai frutti di mare
* Sugo di pesce sfuso

SECONDI pesce

Baccala pomodoro e
cipolle

e Frittura di pesce

¢ Branzino gratinato

* PATATE arrosto
« SPINACIE RAPE saltate
* CARCIOFI fritti

LOMBO maiale spiedino T e
UAGLIA spiedi i
& S e Gallinella al limone
COSTOLICCIO Camberont
=
ROAST-BEEF amberoni
CONTORNI SFORMATO di verdure

VERDURE al vapore
CROCCHETTE di patate
CHIPS artigianali

DOLCI
« TIRAMISU' classico

* ZUPPA INGLESE
* GATTO' allacrema

GATTO’ al cioccolato
TORTA della NONNA
CASTAGNACCIO
CREMA CATALANA

MENU DI CARNE

R\ ANTIPASTO

Strudel salato di speck e broccoli
Gateau di patate con cuore morbido di
scamorza
Crostino salsiccia e stracchino
Crostino 4 formaggi e noci

PRIMO
Lasagna salsiccia e verza

SECONDO

Rotolo di vitella con spinaci fontina e

pancetta croccante
CONTORNI

Lenticchie dei quattrini
Pure di patate

DOLCE

Mousse ai 3 cioccolati
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(30 ANTIPASTO ‘ \ ‘

Cozze gratinate
Crostino multicereali burro e acciuga
Cous cous di pesce
Crostino al nero di seppia con ragu
di polpo
PRIMO

Cannelloni ripieni di salmone e ricotta
con besciamella al pistacchio

SECONDI

Rana pescatrice in umido, cipolla e

olive nere

CONTORNI

Lenticchie dei quattrini
Pure di patate

DOLCE

Semifreddo ai 3 cioccolati
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